
Un modèl e épr ouvé,  basé sur  une moyenne
d’ envi r on 45 couvert s  par j our,  sur  pl ace et  à
empor t er ( t i cket  moyen de 20 €) ,  per met t ant
d’ at t ei ndre un chi f f re d’ af f ai res annuel  d’ envi ron
200 000 €,  sur  l a  base de 20 j our s ouvrés par
moi s sur 1 1  moi s,  avec une mar ge brut e de 1 00 %.
 Un équi l i bre ent re rent abi l i t é  et  si mpl i ci t é
d’ expl oi t at i on.

OBJECTIF DE PERFORMANCE :

Un i nvest i ssement  d’ envi r on 50 000 € HT,
couvrant  l es  t r avaux,  l e  mobi l i er  ( t abl e,  chai se,
décor at i on. . . )  l ’ équi pement  de cui si ne ( f r i go,
f our,  f ri t euse. . . )
 Un modèl e l éger,  à  f ai bl e  ri sque,  conçu pour
l i mi t er  l a  charge f i nanci ère.

COÛT D’INVESTISSEMENT :

U n e vér it a b le offr e de  resta u ra tio n  sur place
po u v ant s a tisfaire 3 0 à  40 co uver t  sans les
c on tr ain tes de ress ou r ces h um a in es.  
 C o m p létée par une o f f re à  em p or t er  q ui  permet
d e ca pter  plu s  d e c l ien tèle .

CONCEPT :

Un concept  cl é  en mai n,  f aci l e  à  gérer  qui  ne
nécessi t e  qu’ un seul  empl oyé.
Un accompagnement  compl et  pour l e  l ancement
et  l e  pi l ot age.
Des pr odui t s  cui si nés art i sanaux de qual i t é,
pl ébi sci t és par nos par t enai res
Une cui si ne i t al i enne r econnue ( 4. 9/ 5 sur
Googl e) ,  synonyme de r égul ar i t é  et  de succès

LES ATOUTS DE LA SOLUTION DON SORRENTINO :

DEVENEZ RESTAURATEUR AVEC
UN CONCEPT CLÉ EN MAI N

A P P E L  A  C A N D I D A T U R E


